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Una c ioccolateria  che cambia pelle  per 
scoprire  nuove occasion i  d i  consumo.  Lo 
fa eleganzia e  armonia ins ieme a Spazio 
Gen io,  creando il  contenitore perfetto per 
il  cale idoscop io  d i  color i  de i  prodott i  in 
espos iz ione

SPAZIO GENIO 

 la Cioccolateria: Un 
progetto insieme
A cura della redazione
Photo courtesy Spazio Genio

L’incontro infatuante con il cioccolato 
avviene nel 2007, in occasione di una fie-
ra del settore, stupiti dalla bellezza, dalla 
bontà e dalle possibilità artistiche del cioc-
colato. Patrizia e Fabio decidono di imbar-
carsi nella “cioccolatosa” avventura. Dopo 
7 anni di formazione a tempo pieno sono 
pronti al grande salto: nel 2014 ecco l’i-
naugurazione della Cioccolateria Valen-
tinis a Udine. Inizialmente solo negozio 
per la commercializzazione dei prodotti in 
cioccolato, dal 2016 aggiunge l’attività di 
caffetteria, seguita da un completo rinno-
vo e ampliamento dei locali.

FABIO, IL CIOCCOLATIERE
Fabio si occupa di selezionare, ideare ed 
elaborare il prodotto che è l’Anima dell’at-
tività: il Cioccolato. Con grande passione 
e dedizione ha affiancato i grandi maestri 
della cioccolateria, seguendoli nei loro la-
boratori, nelle scuole professionali dove 
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tenevano lezioni e corsi, nei vari testi pro-
fessionali. Così si è specializzato come 
Cioccolatiere. Una professione che vive 
tra pratica e sperimentazioni, con il prin-
cipio di “non scendere mai a compromes-
si” per quanto riguarda la altissima qualità 
delle materie prime che entrano in labo-
ratorio.

PATRIZIA, L’IMPRENDITRICE
Patrizia si occupa di accogliere la cliente-
la, di creare le splendide confezioni dei 
loro prodotti e della parte amministrativa 
dell’azienda. Laureata in filosofia, è sta-

Il Cioccolato & Co., come
Praline
Tavolette
Oggetti a tema
Sculture
Creme spalmabili 

Il Cioccolato, quale
Fondente
Al Latte
Bianco
Caramello
Rosa

ta dirigente di negozi e supermercati. Si 
mantiene in costante aggiornamento se-
guendo corsi professionali per il confezio-
namento artistico e per la gestione azien-
dale.

LO SPAZIO GOLOSO, LA CAFFETTERIA
L’incarico per la ristrutturazione del pun-
to vendita viene affidato a Spazio Genio. 
Dall’incontro tra l’esperienza dell’archi-
tetto Francesco e l’ambizione di Patrizia e 
Fabio viene così creato un ambiente ac-
cogliente ed elegante. Il piano del banco 
bianco fa da cornice ai vivaci cromatismi 

delle praline di alta qualità. Tonalità rosa 
pastello e rosa shocking danno il tono al 
locale. La suggestione è di essere, acco-
gliente e allo stesso tempo eccitante, per 
un ottimo caffè, le deliziose cioccolate cal-
de artigianali abbinate alle gustose torte 
da forno. Comode, e coraggiose, sedie in 
ecopelle rosso danno un tono di eccen-
tricità alla Cioccolateria Valentinis. Picco-
le teche per Rum selezionati. Ampi spazi 
espositivi per il cioccolato confezionato. 
Il soffitto a tutta altezza, accoglie i bina-
ri con i potenti proiettori a led direzionati 
sui prodotti.
“Uno Spazio a tutto tondo, un ambiente 
confortevole ma dinamico, un locale di 
successo, una realizzazione Spazio Genio, 
ed il sorriso felice di Patrizia e Fabio”.

www.spaziogenio.com


